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جوان‌ترین استان کشور رکورددار بیشترین بازماندگان از تحصیل

 خداحافظی 148هزار 
دانش‌آموز  سیستانی با مدرسه

 کنکور 
رکورد تاریخی مصرف برق از بلاتکلیفی درآمد

خوزستان شکسته شد

 پلمب دو باشگاه ورزشی
»ایران مال«

بنا بود تا ۱۵ تیرماه اخبار قطعی درباره ابلاغ مصوبه 
جدید کنکور ۱۴۰۲ به اطلاع داوطلبان برسد، پس از 
مذاکــرات و اختلافــات فــراوان میان شــورای عالی 
انقلاب فرهنگی، ســازمان ســنجش آموزش کشور، 
وزارت علــوم، وزارت آموزش و پرورش و همچنین 
مجلــس در نهایــت روز ۲۲ تیرمــاه ۱۴۰۱ ســازمان 
ســنجش آمــوزش کشــور در اطلاعیه‌ای اعــام کرد 
که کنکور ۱۴۰۲ همانند آزمون سراســری ســال ۱۴۰۱ 

برگزار خواهد شد.

 اوج‌گیری مصرف برقمصوبه شورای عالی انقلاب فرهنگی درباره کنکور 1402 ابلاغ شد
 در گرمای 51 درجه

 به علت انجام ورزش مختلط 
صورت گرفت

کسب رتبه نخست جهانی 
»زیست شناسی« برای ایران

اســتعدادهای  پــرورش  اعــام ســازمان ملــی  طبــق 
درخشان، تیم ملی المپیاد زیست‌شناسی ایران با کسب 
چهار مدال طلا در ســی و ســومین المپیاد بین‌المللی 
زیســت شناســی، رتبــه اول جهــان را از آن خــود کــرد. 
مهدی افشــاری، امیررضا زینالی، محمد امین کیانی و 
محمد مهدی رحیم پوراعضای تیم ۴ نفره کشــورمان 
در این رقابت علمی بودند که توانستند با کسب ۴ مدال 
طلا بهترین نتیجه ادوار المپیاد زیست‌شناسی از سال 

۱۳۷۸ تا ۱۴۰۰ را به خود اختصاص دهند.

دانش‌آموزان نخبه ایرانی در سه المپیاد جهانی درخشیدند
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اردبیــل علاوه‌ بــر مقصد گردشــگری 
طبیعی، تاریخی و فرهنگی، این ظرفیت 
را دارد کــه به مقصد گردشــگری خوراکی 
نیز تبدیل شود؛ مواد اولیه عالی، ارگانیک 
و ارزان یکــی از جاذبه‌هــای ایــن اســتان 
اســت. عســلی کــه در دامنه‌های ســبلان 
تولید می‌شود، دام‌هایی که در دشت‌های 
غنی به چرا می‌روند، گیاهان و میوه‌هایی 
کــه در باغ‌هــا و دامنه‌های پربــار به عمل 
می‌آیند و همین طور فرآوری‌های سنتی 
و خانگــی ایــن محصــولات، در مجمــوع 
جاذبه‌هــای  اول  ردیــف  در  را  اردبیــل 
غذایــی و خوراکــی قــرار می‌دهــد. در این 
میــان بعضــی از خوراکی‌هــا ســویه‌های 
تاریخــی و فرهنگی هم دارنــد که حلوای 

سیاه از آن جمله است.
در یکــی، دو ســال اخیــر اگر بــه محله 
شــیخ  جهانــی  مجموعــه  و  عالی‌قاپــو 
صفی‌الدیــن اردبیلی رفته باشــید، حتماً 
ایــن  رو‌بــه‌روی  پیــاده‌راه  حلواپزی‌هــای 
مجموعــه را دیده‌ایــد که شــانه‌ به‌ شــانه 
هــم با حلوا از گردشــگران و خانواده‌های 
اردبیلــی پذیرایــی می‌کنند؛ یکــی دو میز 
و صندلــی در پیــاده‌رو یــا داخــل مغــازه 
برای صــرف حلوا با دوغ محلــی. یادتان 
باشــد حلــوای اردبیــل را حتمــاً بایــد بــا 
دوغ بخورید درســت مثل گوش‌فیلی که 
اصفهانی‌ها با دوغ می‌خورند، مخصوصاً 
اگر فشار خون دارید؛ چون این حلوا بیش 
از انــدازه مقــوی اســت و بلافاصلــه چند 
درجه فشار خون‌تان را بالا می‌برد. اگر هم 
زیاده‌روی کنید باید با ســرگیجه از مغازه 
خــارج شــوید. حلوایــی که حالا مشــتری‌ 
زیادی در سراســر کشور دارد و کاروکاسبی 
حلوا‌پزی‌های عالی‌قاپو هم حسابی رونق 
گرفته و به مدد نمایشگاه‌های سراسری، 

هر ساله بیش‌ازپیش شناخته می‌شود.
قبلًا برایتان تعریف کرده‌ام که حلوای 
گردویــی ارومیــه را بــدون آرد می‌پزنــد. 
یعنی شــیره انگــور و گــردو را مثل حلیم 
آنقــدر به هم می‌زنند کــه تبدیل به حلوا 
رنــگ  اینکــه چــرا درنهایــت  راز  و  شــود 
آن از ســیاهی بــه عســلی برمی‌گــردد در 
ریشــه گیاهی بــه نام چوبک اســت که در 
کوهستان‌های ســقز و بانه می‌روید و باید 
جوشــانده شــده و به شــیره انگــور و گردو 
اضافــه شــود تــا هــم رنــگ آن برگــردد و 

هــم محصــول نهایی کش بیاید درســت 
مثــل ثعلبــی که به بســتنی می‌زننــد؛ اما 
حلــوای اردبیل بــا آرد سبوســدار و جوانه 
گنــدم پخته می‌شــود. جوانــه گندم کمی 
طعم ســوهان ماننــد به حلــوا می‌دهد و 
اگــر بخواهیــد، می‌توانید ســفارش دهید 
به‌ جای روغن، کره و به جای شکر، عسل 
بــه آن بزننــد و باز باید مراقب باشــید که 
چنین خوراکی خوشمزه و مقوی را حتماً 

با دوغ میل کنید.
در مــورد دوغ اردبیــل هــم بگویــم که 
اگر در این شــهر رستوران رفتید و از بشکه 
رو‌به‌رو یک پارچ مسی دوغ ریختند و روی 
میزتان گذاشــتند، تا می‌توانید نوش‌جان 
کنیــد چــون در ایــن شــهر بــا آن غذاهای 
خوش‌پخــت،  و  خوشــمزه  و  عطرآگیــن 
ســرویس  جــزو  ســوپ  و  ســبزی  و  دوغ 

رایگان است و اگر نخورید ضرر کرده‌اید.
درســت  رجبعلــی‌زاده  نــادر  مغــازه 
رو‌بــه‌روی یکــی از درهــای ورودی بقعــه 
شــیخ صفــی اســت و بــه قــول خــودش 
و  آبــا  شــغل  محلــه  ایــن  در  حلواپــزی 
اجدادی او است: »قدیم قنادی داشتیم. 
یعنی اگــر کل اردبیل پنج تــا قنادی بود، 
یکیــش قنــادی مــا بــود. معــروف بــود و 
رجبعلــی‌زاده.  شــیرینی‌پزی  می‌گفتنــد 
بعداً این راســته بورس حلوا و عســل شد 
و مــا هــم شــیرینی‌پزی را جمــع کردیم و 

شــدیم حلوا‌پــز و عســل‌فروش. شــکلات 
ریس و معجــون مخصوص هــم داریم. 
معجون را با پسته، بادام، نارگیل، خرما، 
عسل و گردو درست می‌کنیم که مشتری 
پروپــا قــرص خــودش را دارد. شــکلات 
ریس را هم که خب با کاکائو، شکر، گلوکز 

و پسته و کره می‌پزیم.«
نحــوه  می‌خواهــم  رجبعلــی‌زاده  از 
پخت حلوای سیاه را برایم توضیح دهد. 
می‌گویــد: »مــاده اصلی این حلــوا جوانه 
گنــدم اســت کــه خــواص خیلــی زیــادی 
دارد. جوانــه گنــدم را می‌کوبیم و با کمی 
آرد سبوســدار، شــکر، روغن و ادویه‌جات 
ســفارش  خیلی‌هــا  می‌کنیــم.  مخلــوط 
می‌دهند به جای روغن با کره بپزیم یا به 
جای شکر عسل بزنیم که البته هم گرانتر 
درمی‌آیــد هــم پختــش ســخت‌تر اســت 
چــون کــره خیلــی زود می‌ســوزد و عمل 

آوردنش خیلی حوصله می‌خواهد.«
گردویــی  حلــوای  آذربایجانی‌هــا 
ارومیــه را زمســتان و اغلــب بــرای شــب 
یلــدا می‌پختنــد و اگرچه حــالا محصولی 
چهارفصل شده اما نوعی خوراکی خاص 
بــرای آیینــی مثل شــب‌چله بوده اســت. 
ســیاه  حلــوای  می‌گویــد  رجبعلــی‌زاده 
اردبیــل را هم قبلًا زمســتان‌ها می‌پختند 
چون گرمی اســت و فشــار را بــالا می‌برد. 
می‌خورنــد  دوغ  بــا  را  آن  همیــن  بــرای 
امــا ایــن حلــوا مربــوط بــه آییــن خاصی 
مثل شــب چله یا عزاداری نیســت. برای 
عــزاداری حلوای مخصــوص داریم که با 
زنجبیــل درســت می‌کننــد. »آن طــور که 
من شنیده‌ام می‌گویند این حلوا شیرینی 
دربــار صفویه بــوده و از آن زمــان مانده. 
می‌شود گفت نوعی دسر درباری است.«

کــه  باشــد  درســت  حــرف  ایــن  اگــر 
دلیلی هم بــرای غلط بودن آن نیســت، 
می‌شــود گفــت حلــوای ســیاه اردبیــل با 
همیــن ترکیــب لااقــل 500 ســال قدمت 
ژرژ  ببینــم  مــی‌کاوم  را  ذهنــم  دارد. 
تکتاندر، منشــی و دســتیار فرســتاده ویژه 
دربــار پــروس نــزد شــاه‌عباس کبیــر کــه 
گــزارش مفصلــی از ناهار خوردن شــاه و 
اطرافیانش در مجمع‌های مســی و رنگ 
و بــوی مرصع‌پلــو نوشــته، چیــزی هم از 
حلوای ســیاه گفته یــا نه؟ یــادم نمی‌آید 
چیزی نوشــته باشــد امــا او آنقــدر درگیر 
مرصع‌پلــو بــوده کــه دیگــر جایــی بــرای 
حیــرت از حلــوای ســیاه نمانــده اســت. 

بخت سفید حلوای سیاه
دسری که از دوران استیلای خاندان صفویه در اردبیل رایج شد

محمد مطلق
دبیر گروه گزارش

بــه علاوه اینکه شــاه بعــد از غذا ســر دو 
اســیر تــرک را بــه ضــرب شمشــیر از تن 
جــدا می‌کنــد و بــه ژرژ می‌گوید اگر شــما 
اروپایی‌هــا هــم این طــور با تــرکان رفتار 
کنیــد آنهــا ســرجای خــود می‌نشــینند و 
ملت‌هــا را ایــن همــه اذیــت نمی‌کنند. 
معلــوم اســت کــه رنــگ از رخســار آن 
نجیب‌زاده فرنگی پریده و دیگر چیزی از 

دوغ و حلوای سیاه به یاد نیاورده است.
مــا  »قبــاً  می‌گویــد:  رجبعلــی‌‌زاده 
خودمان جوانه گندم درست می‌کردیم 
کــه خیلی دردســر داشــت. الان جوانه را 
از قم می‌خریم که هم بهداشــتی و تمیز 

است و هم دردسر قبل را ندارد.«
اگــر راه‌تــان بــه عالی‌قاپــوی اردبیــل 
افتــاد، بگوییــد حلــوا را در کاســه مســی 
بــا گل‌محمــدی و کنجــد و عســل و گردو 
برایتان بیاورنــد و البته یک لیوان لبالب 
دوغ محلــی که اگر بلند شــدید حســاب 
کنید، سرتان گیج نرود. به علاوه ترکیب 
دوغ و حلــوا را هم بایــد امتحان کنید که 
بــه غایــت خوشــمزه و ترکیبــی جادویی 

است.
در اســتان اردبیــل بــه هر ســمتی که 
برویــد، حتماً انبوهی از کندوی عســل یا 
بــه قــول اردبیلی‌ها پَتَــک خواهید دید و 
اینجا هــر مغازه‌ای برای عســل خودش 
شناسنامه‌ای دارد و به شما خواهد گفت 

فلان عســل دقیقاً چطور عســلی اســت. 
رجبعلــی‌زاده هم می‌گوید: »من عســل 
را از ســراب می‌خــرم چــون آب‌وهــوای 
دامنه‌هــای غربی ســبلان با زنبورعســل 
ســازگارتر اســت. ایــن عســل را در خــود 

اردبیل هم پیدا نمی‌کنید.«
خوبی عســل اردبیل این است که هر 
چقدر هــم که ضعیف باشــد، درنهایت 
عســل زنبور دیده اســت چون این روزها 
ندیــده جایــگاه  زنبــور  کارگاهــی  عســل 
ویــژه‌ای بــرای خــود در بــازار پیــدا کرده 
است. ترکیبات عسل زنبور ندیده عبارت 

است از شکر و آب به مقدار لازم.
جاوید نجفی هم بیست سالی هست 
کــه در همیــن راســته حلواپــزی دارد و 
آنطــور کــه می‌گویــد پدرش هــم حلواپز 
بــوده و در مجموع می‌شــود گفت که 60 
سالی می‌شــود این کار، شغل خانوادگی 
آنهــا اســت. می‌پرســم چرا شیشــه‌های 
گذاشــته؟  گــرم  آب  داخــل  را  عســل 
می‌گویــد: »ایــن عســل‌ها رس زده. باید 
کــه رنگشــان دوبــاره  گرمــا داده شــوند 
برگــردد.« رس زدن کــه با شــکرک زدن 
متفاوت اســت، نشــان می‌دهد که عسل 
طبیعی است. در این حالت رنگ عسل 
کرمــی شــده و بــا حــرارت کم دوبــاره به 

حالت اول خود برمی‌گردد.
نجفــی در تعریف از عســل و حلوای 

و  عســل  قدیــم  »از  می‌گویــد:  اردبیــل 
حلــوای اردبیل شــهرت دارد و الان هم 
بهترین ســوغات شــهر مــا اســت. البته‌ 
آش‌دوغ هم هســت. اگــر اردبیل بیایید 
و آش دوغ نخوریــد انــگار اصــاً اینجــا 
نیامده‌ایــد. خوشــبختانه بعــد از اینکــه 
اینجا پیاده‌راه،  بورس عسل و حلوا شد، 
مسافران بیشتر با این دو محصول آشنا 
شــده‌اند و الان هــم بیشــترین فــروش 
مــا ســفارش تهران اســت. از هــر طرف 
ایــران ســفارش داریم اما تهران بیشــتر 
از همــه جا. این را هــم بگویم که در این 
ســال‌ها جوانان خــود اردبیل هم خیلی 
علاقه‌منــد شــده‌اند و اغلــب غروب‌هــا 
می‌آیند اینجا حلوا و دوغ میل می‌کنند، 
درســت مثــل کافی‌شــاپ رفتن شــده و 
بیــن مــردم جــای خــودش را بــاز کرده 

است.«
اینجــا در هــر مغــازه حلواپــزی مثل 
دو  تصویــر  شــهر،  مغازه‌هــای  اغلــب 
شــخصیت ملی به چشــم می‌آید؛ علی 
دایــی و ســردار شــهید ســلیمانی. نیازی 
تصاویــر  خــود  نیســت،  پرس‌وجــو  بــه 
حرف‌هــای زیادی برای گفتــن دارند. به 
هرحــال اگــر بــه اردبیل رفتیــد فراموش 
نکنیــد در کنــار هــوای مطبــوع و غــذای 
بی‌نظیــر،  چشــم‌اندازهای  و  معطــر 

کامتان را با حلوای سیاه شیرین کنید.

با »حاکمیت اشرافیت 
آموزشی« مواجه هستیم 

 8 میلیون هزینه دادرسی
برای پرونده 100 میلیونی!

 رفت و برگشت اسکوچیچ 
پس از 6 روز

صندلی ریاست فدراسیون 
فوتبال بی‌اعتبار شده است

 قدرت‌نمایی
در کاپ آسیا

گزارش »ایران« از هزینه‌های بالای دادرسی درپرونده‌های قضایی عماد افروغ  درگفت‌وگو با »ایران«:

مربی‌ای که کمیته فنی صلاحیتش را  رد کرد
توسط هیأت رئیسه ابقا شد

 امیر حاج رضایی
 کارشناس فوتبال در گفت‌و‌گو با »ایران«:

 تیم ملی بسکتبال ایران با عبور از ژاپن
به مرحله یک‌چهارم نهایی رسید

گــزارش

آذربایجانی‌ها حلوای 
گردویی ارومیه را زمستان 

و اغلب برای شب یلدا 
می‌پختند و اگرچه حالا 

محصولی چهار فصل شده 
اما در اصل نوعی خوراکی 

خاص برای آیینی مثل شب 
چله بوده است. حلوای 

سیاه اردبیل را هم قبلًا 
زمستان‌ها می‌پختند چون 

گرمی است و فشار را خیلی 
بالا می‌برد. برای همین آن 
را با دوغ می‌خورند اما این 

حلوا مربوط به آیین خاصی 
مثل شب چله یا عزاداری 

نیست. برای عزاداری 
حلوای مخصوص داریم که 

با زنجبیل درست می‌کنند

صفحه 16 را بخوانید
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 بعد از دو رنگ شدن گنبد مسجد شیخ لطف‌الله
به‌ دلیل مرمت غیر اصولی اتفاق افتاد

گنبد صفوی مسجد امام 
»چین« خورد
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یکی از جدی‌ترین مسائل ما، شکاف بین »نظر« 
و »عمل« است.  در شعار خیلی از صاحبنظران و 
کارگزاران ما عدالت‌اجتماعی را به‌عنوان دغدغه 
خــود طــرح می‌کنند  امــا واقعیت این اســت که 
طرح مسأله کافی نیست و نیاز امروز ما، 
تجلی عینی عدالت‌اجتماعی، از جمله 

عدالت‌آموزشی در    جامعه ایرانی است.

اطاله دادرســی یکی از مشکلاتی است که همواره در سیستم قضایی 
کشــور وجود داشته. سال‌هاســت که لزوم کاهش اتلاف وقت و هزینه 
مورد بحث کارشناســان و برنامه‌ریــزان قضایی بوده اما همچنان بالا 
بودن هزینه‌های دادرســی  ســبب طولانی شــدن روند سیر پرونده‌ها 
و افزایــش هدررفــت ســرمایه‌های اقتصــادی و انســانی می‌‌شــود. با 
بالابودن هزینه‌های دادرســی و پایین بودن توان پرداخت آن توسط 

مردم، زمان بررسی پرونده‌ها طولانی‌تر خواهد شد.
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دوشــنبه هفته گذشــته بود که 
کمیته فنی فدراسیون فوتبال 
اعلام کرد دراگان اسکوچیچ 
فاقــد صلاحیــت لازم بــرای 

هدایت تیم ملی فوتبال ایران 
در جام جهانی است.

فدراســیون  اخیــر  ماجراهــای 
فوتبــال و تیم ملــی و تصمیمات 

باعــث  نابهنــگام  و  عجیــب 
شــده امیدها برای حضور 

پرقدرت در جام جهانی 
کاهش یابد.

پــس  ایــران  بســکتبال  ملــی  تیــم 
و  ســوریه  سرگذاشــتن  پشــت  از 
قزاقســتان در گــروه C کاپ آســیا، 

بــرای  یکشــنبه  عصــر 
گــروه  در  صدرنشــینی 
2120مقابل ژاپن قرار گرفت.


